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1. KONYHATECHNOLOGIAI MUSZAKI LEIRAS

El6zmények:

Az Id6sek Otthona jelenlegi konyhauzemének technoldgiai berendezései elhasznaldédottak
és korszerUtlenek.

A tarol6 butorok nagy része nem rozsdamentes kivitell, élelmiszer tarolasara nem
higiénikus.

Az élelmiszer tarolasara szolgald hité berendezések tobbsége elavult, energia
felhasznalasuk magas, hit6kozeg nem kornyezetbarat, belsé kialakitasuk nem felel meg a
HACCP elbirasainak.

A f6z6-suté berendezések gazégdi mar tobbszor lettek javitva, izemelésuk nem
megbizhato.

A talalas- mosogatas térben elkllonitett feltételei nem biztositottak.

A konyhalzem atalakitasaval a konyhauzem kapacitasa 600 adagra bévul.

A bdvitett tertleten a jelenlegi szintkllonbségek athidalasahoz és az aruk mozgatasahoz
egy teher lift kerul telepitésre. A liftben idében elkulonitve torténik az alapanyagok
szallitasa illetve zart edényekben a badellak szallitasa.

Tervezési alapadatok:

- nagysagrendi fokozat: 600 ételadag / fGétkezés
- konyhaiuzem jellege: f6z6konyha , helyszini el6készitéssel
- kiszolgalas médja: felszolgalassal,
-fekvBbeteg részlegben egyéni talalas
- ételhordds kiadas
- ételvalaszték: reggeli : tea, tej, kave,
pékaru, felvagott, sajt, vaj, méz, jam stb
ebéd: 1 féle menu ( normal, kiméld, diéta stb)
vacsora: hideg vagy meleg vacsora

- felhasznalasra kerul6 alapanyagok:
bontott / darabolt tokehus
bontott / darabolt baromfi
mélyh(tott csomagolt tdkehus
mélyh{tétt csomagolt baromfi
csomagolt mirelitaru / zoldség, gyumalcs,
foldesaru, zdldség, gyumolcs
szarazaru, konzervaru
pékaru
csomagolt felvagottak, vords aru
tejtermékek
o6zonnal fertétlenitett tojas
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Aruatvétel, raktarozas

A konyhauzembe az alapanyagokat az udvarszinti gazdasagi bejaraton keresztul
szallitjak be.

Az aruk mennyiségi és minéségi ellenérzés utan szakositott raktarakba, hit6tarolokba
kerulnek.

Szakositott raktarak:
Szarazaru-konzerv raktar

foldesaru - zOldség raktar (pinceszint)
takaritoszer tarolo

moslék-hulladék tarold

Szakositott hiitott tarolas:

Tékehus hitészekrény

Baromfi hit6szekrény

Mirelit aru mélyhitészekrények

felvagott hitészekrény

tejtermék hitészekrények

z6ldség hitészekrények

tojas hitészekrény

egyéb csomagolt mirelitaru hitészekrény
ételminta hitészekrény

Elokészités:

Az alapanyagok el6készitéséhez szakositott el6készitbket terveztink — hus és
baromfi, valamint zOldség-, melyek a gazdasagi folyosorol és a raktarbdl tolthetok fel.

Hus és baromfi elékészitd helyiség kdzvetlen kapcsolatu a gazdasagi folyosoval a
és atado ablakkal kapcsolodik a konyhahoz.

Az el6készitbben 2 medencés + csepegtetds rm. mosogatdsort helyezunk el.

A hus és baromfi el6készitési miveleteket elkulonitett rm. munkaasztalokon, és
vagolapokon végzik.

A panirozashoz a munkaasztalokba GN edényzetes panirozofidkat tervezink.

Zoldség elbkészitd helyiség kdzvetlen kapcsolatu a gazdasagi folyoséval és atadd
ablakkal kapcsolédik a f6z6konyhahoz.

A zoldségfélék mosasahoz 2 medencés+ csepegtetds rm. mosogatdsort terveztink.
Az el6készitési miveletekhez rm. munkaasztalt helyezink el, rajta zoldség
apritogéppel.

A burgonya tisztitdsahoz homokfogds padlodsszefolydval ellatott, burgonya
koptatdgépet helyezink el.

A konyhauzemben fertétlenitett tojast hasznalnak fel.
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Termelés:

A f6zé6konyhaban készitik el az apartmanhaz lakoi és gondozdi személyzet részére a
reggeli ételeket, ebédre és vacsorara a menu jellegl meleg ételeket — leveseket,
féételeket, desszertet stb.

A konyhai f6z8-sut6 berendezéseket blokkositott rendszerben telepitjuk, kiegészitve a
konyhai gépekkel és munkaasztalokkal.

A konyhaban készitik el mind az otthon lakoi, mint ételhordos és badellas
kiszolgalasra a napi ételeket.

A blokkok részei :

1 db 4 égbs-sutbés tlzhely, 1 db 2aknal olajsuté, 2 db80 literes buktathatoé serpenyd, 1
db 300 literes és 2 db 150 literes ételf6zdustot, 3 db f6z6zsamoly, 1 db 10 talcas
légkeveréses sutd —parolo szekrény, 1 db 3 rekeszes suté.

A blokkok felett elszivo ernyét telepitink.

Talalas:

A konyhalzembdl az ételeket szervizkocsikon viszik az étkezd teruletekre.

Az ételeket a talalasi id6 alatt az ételszallito- melegentarto-kocsikban taroljak a
megfelelé hémérsékleten.

A talalokban polcos tarolo szekrényben torténik a tisztaedények tarolasa.

A f6z6konyhabaol héntartd badellakban kiszallitas is torténik mas intézmények részére.
A badellakba az ételek bekészitése a f6z6konyhaban torténik, majd a zart ételszallitd
edényeket a liften viszik le az udvar szintre ahonnan jarmavel kiszallitjak.

Az ételhordds kiadashoz az udvarszinten kulon kiado helyiséget tervezunk,
mosogatasi és kézmosasi lehetbséggel,.

Az intézmény személyzete az ételeket a talalébdl atadd ablakon keresztul kapja meg,
majd azt a személyzeti étkez6ben fogyasztja el.

Mosogatas:

A fogyasztoi edény mosogatoba a szennyes edényeket az elétér feldl
beadbablakon at adjak be, majd mosogatogép segitségével mosogatnak.

A hulladékot a moslékold sor elején elhelyezett, fedeles zart moslékedényben gydijtik,
majd miszak végén a zart edényekben viszik ki a konyhai moslék tarold helyiségbe.

A moslék bels6 gazdasagi tertleten valé szallitasa zart edényzetben, idében elkulonitve
torténik.

A mosogatogép kosaras rendszerl, mely alkalmas a talcak, evéeszk6zok, tanyérok,
mosogatasara.

A mosogatdégéphez egy szortirozo és elébzuhanyozd szalagrész kapcsolodik.

A mosogatdégép mellett 2 medencés + csepegtetés kézi mosogatosort is telepitink.
Mosogatas utan a tiszta edények visszakerulnek a talaloba.

A kocsik mosashoz levalasztott kocsi mosot alakitunk ki, kézi zuhanyozoval, racsos
padloosszefolyd valyaval.

Az uzemi edények mosogatdja kozvetlen kapcsolatu a féz6teérrel.

A fekete mosogatoban a 3 fazisu mosogatast 2 medencés + csepegtetds rm.
mosogatdsorral tervezzik, kombinalt mosogatészer hasznalataval.

A csepegtetés a csepegtetdtalcan és a csepegtetd fali polcon megoldott.

A tiszta edényeket rm. edénytarold allvanyokon taroljak.

Straub Agnes
Tel.:+36-30/9422706 e-mail:agnes.straub@gmail.com



MOSONMAGYAROVAR, IDOSEK GONDOZOHAZA ES IDOSEK OTTHONA KONYHATECHNOLOGIA

Személyzet szocialis blokk:

A konyhai dolgozdk az udvarszinti gazdasagi bejaraton at érkeznek az épuletbe, majd
jutnak el a fél szinttel lentebbi alagsori 61t6z6 blokkhoz.

A konyha Uzemeltet6 személyzete részére kétnemu szocialis blokkot alakitunk ki,
el6étérrel, oltozével, we-vel, zuhannyal. Az 6ltézében elvalasztott, fekete-fehér
Olt6z6szekrényeket helyezunk el.

Iroda kialakitasra kerul a konyha felett fél szinttel talalhaté emeleti részen a
lépcs6hazbdl elérhetd terlleten.

Hulladék kezelés:

A konyhai hulladékot az el6készitbkben és f6z6térben elhelyezett hulladék tarolo
edényekbe gylijtik, - melyek Iéatnemeresztd zsakokkal béleltek-, majd az 6sszekotott
zsakokban viszik ki a konyhai hulladék taroloba.

A fogyasztoi edény mosogatdkban keletkezett moslékot miszak végeén a zart
edényekben viszik le a bels6 gazdasagi [épcsén a moslék tarold helyiségbe.

A moslékot szerzddéses elszallitoval naponta elszallittatjak.

A hulladék taroléba hideg-melegvizes zuhanyozds edénymosot és padldéosszefolyot
épitunk be.

Takaritas:

A konyha és éttermi takaritas lekulonitett tarolt és jelolt kézi eszkdzokkel torténik.
A konyhai terlletek takaritdsahoz szintenként takaritoeszkoz taroldkat terveztunk. A
tarolékban hideg-melegvizes lIégbeszivds szeleppel ellatott falikutat helyezink el a
vizvételhez, illetve padléosszefolyot épitlink be.

A takaritashoz hasznalt vegyszereket zarhatd szekrényben taroljak.

A belsé étel szallito liftek moshato, fert6tlenithetd, hézagmentes belsé burkolattal
készllnek, a liftaknakban padloosszefolyd beépitése szukséges.
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Il. Altalanos épitészeti, gépészeti, elektromos igények

Burkolatok
- Az érvényes el6irasoknak megfelel6en a konyhalizem helyiségeit kdonnyen tisztithatd
és fert6tlenithetd csuszasmentes (R12)burkolattal kell ellatni.
- A helyiségek falazatat ajt6 magassagig (2,1 m ) csempével kell burkolni.
- Az aruszallitasi utvonalakon 1évé falsarkokat élvédelemmel kell ellatni.
- A helyiségekben legalabb 10 cm magas, moshaté labazatot kell késziteni.

Szigetelések
- A vizes helyiségeknek mindsuldé helyiségek (konyha, el6készitbk, mosogato)
padozatat tobbrétegl hasznalati viz elleni szigeteléssel kell ellatni.

Nyilaszar6 szerkezetek
- Az aruszallitas, illetve vendégforgalom utvonalaba esé ajtoknal kiiszobot alkalmazni
nem szabad.
- Az ajtok méretezésénél a helyiségekben elhelyezésre kerulé berendezési targyak,
technologiai gépek méreteit figyelembe kell venni.
- A konyhauzem ételtermeléssel és kiszolgalassal kapcsolatos helyiségeire siri
szOvésl rovarvédd haldt kell felszerelni.

Vizellatas

A hasznélatba vételhez a belsé ivovizhaldzatrol levett negativ bakteriologiai
ivoviz vizminta eredménnyel kell rendelkezni

- Arendeltetési egységet ivoviz min6ségl haldzati vizzel kell ellatni.

- A technolégiai terven feltintetett kiontéket, falikutakat tomiévéges légbeszivos,
hideg-melegvizes kifolydszeleppel kell kivitelezni.

- A kézmosokat hideg-melegvizes csapteleppel kell felszerelni, a kézmosdk mellett
folyékony szappan adagolét és papirtorolkozé tartot, kell felszerelni.

- A fix vizcsatlakozast igényl6 technoldgiai gépek, készulékek elé elzard szerelvény
kell a halozatba iktatni.

- Az allandé melegviz szolgaltatasrol — technoldgiai igényeknek megfeleld
hémérsékleten — gondoskodni kell.

Csatornazas
- A bels6 csatornavezeték kdzcsatornaba kotése el6tt zsirfogd — és homokfogd
matargy létesitése szikséges.
- A bels6 csatornavezetékek bontas nélkuli tisztithatosagat biztositani kell.

Megvilagitas
- A konyhai helyiségek megvilagitasi er6ssége az érvényes elbirasoknak megfeleléen
tervezendé.

Energiaellatas
- A Kkiviteli tervek elkészitése soran az (MSz 172, az MSz 1600) agazati szabvanyok,
el6irasok maradéktalan betartasa szikséges.
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- A tervezés soran figyelembe kell venni az egyes helyiségek minésitését (Szaraz,
id6szakosan nedves, nedves.)

- A hitégépeknek csak az adott féeloszto teljes feszlltségmentesitése utan kell
kikapcsolniuk.
Uzemeltetésiiket a konyhai helyiségek részleges aramtalanitasa esetén is biztositani
kell

Fatés
- A konyhai helyiségekben az érvényes el6iras szerinti hémérsékleteket kell
biztositani.

Szellb6zés

- A gépi szell6z6 berendezések tervezésekor gondoskodni kell a zajhatarértékek
betartasarol
Az Uzemi helyiségek kizardlag friss levegbvel szell6ztethetbk, a hasznalt levegd
visszakerulése nem megengedett.

- A szell6ztetd levegd max. sebessége 0,3 m/sec lehet.

- A konyhai blokk elszivd berendezését a tobbi helyiség szell6z6 berendezésétdl
fuggetlentl kell kialakitani az Ustok, tlzhelyek és egyéb nagykonyhai gépek
kornyezetében, tetd - gerinc folé kivezetve.

- Alégracsokat szabalyozo és befuvo - elszivo szerkezeteit lecsavarozhato, tisztithatd
kivitelben kell elkésziteni.

- A f6z6térben 15-20 x-os légcsere, a mosogatokban 12-15 x-0s légcsere az egyéb
elékésztokben 8-10 x-es légcsere, a raktarakban 5 x-0s légcsere szukséges.

A h(té taroloknal a hitégépek hétermelését is figyelembe kell venni.

Tilizvédelem:

A f6z6konyhaban az elszivoerny6 alatti f6z6blokkban olajat, zsiradékot felhasznalo,
feldolgoz6 nagykonyhai készulékeknél, egy csoportba telepitett, késziulékek
Osszteljesitménye meghaladja az 50 kW-ot.

A vonatkozé OTSZ 54/2014. (XII. 5.) BM rendelet 14. mellékletében (63-as pontban)
rendelkezik a tlzoltd berendezés telepitésének kdvetelményeirél, amely szerint, a
konyhai f6z6blokk feletti elszivdba — a beépitett energiaérték alapjan - ANSUL tizolté
egyseget kell szerelni.
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ll. TERVEZOI NYILATKOZAT

Projekt: MOSONMAGYAROVAR, IDOSEK GONDOZOHAZA ES IDOSEK OTTHONA
Tervfajta: KIVITELI TERV

Alulirott, Palainé Straub Agnes, mint a fent megnevezett projekt
konyhalzem atalakitas tervezdje kijelentem, hogy

a) a tervezett épitészeti-miszaki megoldas megfelel a vonatkozo jogszabalyoknak,
altalanos érvényl és eseti elbirasoknak, kulonos tekinetttel a

253/1997(XI1.20.) Korm. rendelet, OTEK

62/2011(VI1.30), VM, a vendéglato-ipari termékek elballitasanak és
forgalomba hozatalanak élelmiszerbiztonsagi feltételei

852/2004. EK. rendelet az élelmiszer higiéniardl,

b) a jogszabalyokban meghatarozottaktdl eltérés engedélyezése nem szikseges
c) az épitmény tervezésekor alkalmazott miiszaki megoldas az Etv. 31. § (2) bekezdés
c)-h) pontjaban meghatarozott kdvetelményeknek megfelel

A tervet az Gy6r-Moson- Sopronmegyei Kormanyhivatal Elélmiszerlanc-
biztonsagi és Alletegészségiigyi Osztaly Mosonmagyarévari Jarasi Hivatal
teriileti képviseldjével el6zetesen egyeztettiik

Budapest, 2018.01.30.

Palainé Straub Agnes
technolégus tervezd, szakértd
EM-T1 01-0838, EM-SZ 01 0838
Tel: +36 30 9422706
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